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€4 CC! Formation 100% AVANT BAC 100% APRES BAC

Normandie
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n VOUS ETES | FIM CCI FORMATION ‘ FORMATIONS FORMATION ALTERNANCE FORMATION PROFESSIONNELLE

FIM CCI FORMATION, CEST QUOI AU JUSTE ?

FIM CCI FORMATION Normandie, c'est 2 écoles !
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ACADEM]E ECOLE SUPERIEURE
des Métiers Jil des Métiers

et des Techniques et du Management

= Une Ecole Avant Bac: L'Académie des Métiers et
des Techniques

= Une Ecole Aprés Bac : L'Ecole supérieur des Métiers
et du Management
En savoir plus




